
 

 

 

 

 

 

 

 

 Menü 1 Menü 2 

Mo. 

Hackfleischbällchen in Tomatensauce 
und Langkornreis510kcal 
Pfirsichkompott (a,g,1)  

7,35 €  

Kartoffelpuffer mit Apfelmus 
468 kcal 

Pfirsichkompott (a,d,2) 
6,50 € 

Di. 

Hähnchenschnitzel mit Karotten-
Erbsengemüse und Salzkartoffeln 

478 kcal 

Naturjoghurt mit Honig (1,a,g) 

7,35 € 

 
Gemüsecurry mit Kokos, Koriander und 

Kartoffelwürfel 
611 kcal 

Naturjoghurt mit Honig (d,g,a,1) 
6,50 € 

 
 

 
Mi. 

Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen 
313 kcal 

Fruchtquark(g,d,1) 
7,35 € 

Graupeneintopf mit Gemüsewürfel 
512 kcal 

Fruchtquark (g,d,a) 
6,50 € 

Do. 

Schichtkohlpfanne mit Hackfleisch  
und Kümmel 

380 kcal 

Sahnepudding (1,a,d,g) 
7,35 € 

Kräuterquark mit Leinöl und Kartoffeln 
350 kcal 

Sahnepudding (1,a,d,g) 
6,50 € 

Fr. 

Gebratenes Fischfilet auf Rahmgemüse 
mit Kartoffelpüree 

264 kcal 
Mandarinenkompott (1,a,d,3) 

7,35 € 

Kräuterrührei mit Sahneblumenkohl  
und Kartoffelpüree 

490 kcal 
Mandarinenkompott (1,d,g) 

6,50 € 

Sa. 

 
Brühnudeln mit Hühnerfleisch 

324 kcal 

Pudding (g,a,1,) 
7,35 € 

 
Karotten-Kohlrabi Eintopf 

139 kcal 
Pudding (1,g) 

6,50 € 

So. 

Zartes Gulasch vom Schwein 
mit Rotkraut und Kartoffelklöße 

957 kcal 

Schokomousse (d,1,m,a) 

7,50 € 

Paprikaschote mit vegetarischer Füllung  
und Reis 

403 kcal 

Schokomousse (a,g,1) 
7,50 € 

Eine Lieferung ist (Mo-Fr) nach Absprache möglich. 
 

Das Küchenteam heißt Sie herzlich willkommen und wünscht Ihnen einen guten Appetit. 
Unser Mittagstisch ist täglich von 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr für Sie geöffnet. 

Bestellungen unter: Telefon 03531  608 49-630 
(1) Konservierungsstoff , (2)Farbstoff, (3)Antioxydationsmittel, (4) Süßungsmittel Saccharin, (5) Süßungsmittel Cyclamat, (6 ) Süßungsmittel Aspertam, enth. Phenylanalinquelle, (7) Süßungsmittel 
Acesulfam , (8) Phosphat, (9) geschwefelt, chininhaltig, (11) koffeinhaltig , (12) Geschmacksverstärker, (13) geschwärzt, (14) gewachst, (15) genetisch verändert  
(a) glutenhaltige Getreide ((Wz – Weizen; Ro – Roggen; Ge – Gerste; Hf – Hafer) (b) Fisch, (C)Krebstiere, (d) Eier, (e) Erdnüsse, (f) Soja, (g) Milcheiweiß u. laktosehaltige Milchprod. (h) Nüsse ((Hs – 
Haselnuss; Man – Mandel; Wa – Walnuss; Pa - Paranuss; Pe – Pekannuss; Pi - Pistazie; Ka – Kashunuss; Mak – Makadamianuss, (k)Sellerie, (m) Senf, (o) Sesam, (p) Sulfite, (s) Lupine, (t) Weichtiere  

 

Wir sind bemüht, den Speiseplan einzuhalten.  
Für eventuelle Änderungen, die sich manchmal nicht vermeiden lassen, bitten wir um Verständnis. 

9. Februar – 15. Februar 2026 
Speiseplan 

Bistro Am Schloss 

27. Juli 2026– 02. August 2026 


